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2022年度宁波菜市场年度排名中平均得分为73.28分，得分排名前三的地区为江北区、北仑区和镇海区；排名后三的地区为奉化区、慈溪市和余姚市。慈溪市在128个菜市场中最高排名也仅有44名。因此，慈溪市传统菜市场发展不容乐观。
一、生鲜农产品安全和追溯问题没有得到解决
传统菜市场的食材通常经由多个中间环节到达市场，一旦其中一些环节存在不符合卫生和食品安全标准的就可能有害个人健康，特别供应链不透明的话，就更难以跟踪食材的来源。传统市场通常难以快速、精确地进行食品回溯。蔬菜等食材多来自于普通农民，几乎没有关于食品安全的意识，但因为信息不透明，供应商和摊贩通常无法提供详细的食材溯源信息，因此很难追踪到食材的来源和供应链历史以确保食品安全和质量。
二、生鲜产品（非冷鲜）的在线销售和外卖服务尚存在不足
传统菜市场以提供新鲜、季节性的食材而闻名。顾客可以在这里购买最新的农产品和海鲜，通常比超市里的食材更加新鲜。消费者对于生鲜产品的基本需求是购买新鲜、高质量的食材，希望食材没有腐烂、变质或感觉变味，同时还希望便利、便宜、一次性购齐。传统菜市场可以提供新鲜食材，但年轻人因职场工作时间的限制没有办法亲自到传统菜市场进行选购，因此更希望传统菜市场提供在线销售和外卖服务。目前有部分传统菜市场生鲜产品已经通过美团、饿了么等进行在线销售和外卖配送，但因为绝大部分摊贩可能不具备足够的数字能力，无法有效参与和管理在线销售和外卖服务，从而被排除在数字化渠道之外，因此在对这些第三平台的调查中显示，传统菜市场的摊贩将食材上网进行在线销售的商家屈指可数，且因传统菜市场中，蔬菜类、水果类、肉禽类类、海鲜产品类等各由不同的摊贩所售。造成消费者很难一次性购齐所需食材，造成了对传统菜市场的一定冲击，另外在线销售和外卖服务还可能因为配送时间的问题，导致食材在外送达程中受到温度和包装等的影响，最后又出现食品安全问题。在线销售和外卖服务可能还会有数据隐私和安全问题的存在。
三、数据分析和决策支持并不完善
传统菜市场的数字赋能并不十分完善，但也有一些数字平台，可以令管理者利用且更好地组织市场、管理摊位、协调供应链和提供预订服务，这些都有助于减少市场混乱和提高效率。但是目前传统菜市场的管理者和摊贩并没有对数据加以分析，否则可以更好地了解市场需求、销售趋势和消费者偏好，从而做出更明智的经营决策。同时数据分析还可以可用于确定最佳的价格策略，以在市场中保持竞争力，同时确保盈利。
因此建议:
一、健全传统菜市场食材安全溯源系统
首先制定和执行食品安全法规和标准，确保传统菜市场中的生鲜农产品符合卫生、安全和质量要求。法规应明确食品安全责任和追溯要求。其次与供应商建立透明关系，了解食材的来源、生产方法和供应链历史，这点也可以通过合同、供应商审计和供应链监控来实现。特别是在有条件的情况下为每批食材建立标识和追溯系统。这有助于跟踪和回收有问题的产品。并进行定期的食品安全检测，包括微生物检测、农药残留检测、重金属检测、放射性核素检测等，以确保食材符合法规和标准。允许传统菜市场的监管机构和管理者跟踪食材的来源和去向、以便快速响应食品安全事件，也可以向消费者公开食品安全信息，如食材来源、存储建议和烹饪指南等。
二、统一传统菜市场在线销售和外卖服务模式
[bookmark: _GoBack]为传统菜市场的供应商和摊贩提供数字化培训，鼓励摊贩们共同合作，共同参与同一平台在线销售和外卖服务，合作并协商与在线平台提供商，以提供定制解决方案，满足传统菜市场供应商和摊贩的需求。在传统菜市场推广食材标准化和包装要求，以确保产品在外送达过程中的质量和食品安全。对于同一顾客，可以实行同一传统菜市场统一拣货、统一包装、统一配送。这样既可以减轻单个摊贩的数字化负担、降低成本、提高效率，又可以让消费者节省时间，用得安心、吃得放心。当然也需制定数据隐私政策，确保消费者的个人数据得到保护。
三、建立传统菜市场全数据分析体系
收集包括销售数据、库存情况、价格波动、供应链信息等传统菜市场数字信息，整合同一区域各大传统菜市场的数据，以建立一个全面的数据库。再使用数据分析工具来分析市场数据，还可以利用数据可视化来清晰地展示趋势和关键性能指标。再者还可以开发预测模型，以帮助市场参与者了解未来市场走势，以便更好地规划采购和销售策略，甚至可以帮助农民预测采购、种植、销售量以及市场价格等。在建立全数据分析体系后，传统菜市场可以提高数据分析和决策支持的效能，更好地适应市场变化，提高效率，减少浪费，并提供更好的产品和服务。
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